MENU PORTAGE A DOMICILE
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Céleri bio
Paupiette de veau au jus
Courgette persillade

(circuit court)
Comté AOP
Orange bio
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=\ Carotte rapée bio

Emincé de porc & la moutarde
a lancienne

Rad:s noir pomme emmental

Roti de dinde au thym Tripes a la mode de Caen  ggu
Ebly a la tomate Pomme vapeur
P’tit louis Bleu

Compote de Poire (circuit court)
pomme bio

Salade fromagere
Steak haché au jus

Avocat sauce cocktail

Salade andalouse

Frite Flageolet N

.R:z .b:o frui Saint-Nectaire AOP Boursin
S SIEED G T Pomme cuite au caramel
Clémentine
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N Cripe au fromage ol pomelo N
p -\ Paupiette de saumon a laneth . ROti de beeuf au poivre vert

Pate bio (circuit court) ;.',‘ e Jeune carotte H

Créeme dessert vanille A D 0 e Faisselle

Cake pépite Tomme grise bio

Compote pomme cassis |
de chocolat Eoptviekiig
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Macédoine mayonnaise Y.
Coleslaw D Eap—— :Imere | Mache jambon mimolette
Braisé de beeuf aux carottes % Boudin blanc

Havricot vert
Yaourt brassé myrtille
(cireuit court)
Poire (circuit court)

Pomme rissolée
Montcendre

Cockta:l de fruits au sirop

; MENU REVEILLON

Navet glacé
Camembert s
Kiwi

Betterave vinaigrette o

Quencelle sauce aurore .
Petit pois

Yaourt brassé abricot

Tarte chévre tomate
Epaule d’agneau a la provencale (. Boulette de volaille a l’orientale
Tajine de l[égumes
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Mousse de canard,
compotée de pomme au miel
Moelleux de volaille farei, o
sauce normande
Pomme dauphine

Salade de lentille bio
(circuit court)
Filet de lieu creme de potiron
, Epinard il
(circuit court) Chantene:ge bio Lk
Péche au sirop - Flan patissier A Ly
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Pomme de terre cervelas
Saumonette en matelote
Méli-mélo de légumes verts

Rondelé bio
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Mimolette
Banane bio
AJ 1 ,.'..
Poireau vinaigrette
Brandade de colin

Emmental bio
Clémentine

Gouda
Tarte aux pommes
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w7+ Filet de hoki sauce safranée
Semoule
Croc’lait bio

i Orange bio
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Paté de volaille
Boulette de beeuf au jus

Chou fleur vinaigrette
Cuisse de poulet rotie

3 Purée de pomme de terve Carotte vichy
. Tomme blanche Liégeois vanille
Les viandes (bovines, ovines et porcines) utilisées dans la confection des
[w] =25 [w] . repas sont d'origine frangaise ou provenant de ['Union Européenne.
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par les services compétents.
La direction se réserve le droit de modifier le menu selon les arrivages.



