MENU SCOLAIRE ET CENTRE DE LOISIRS
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Radis noir pomme emmental Avocat sauce cocktail Betterave vinaigrette Salade de lentille bio

Réti de dinde au thym " P'tit brin de veau emmental . Quenelle sauce aurore (cireuit court)

Ptit louis Fromage ' Yaourt brassé abricot Epinard iy

Céleri bio *
Paupiette de veau au jus
Courgette persillade

(circuit court)

Comté AQP i Compote de Poire (circuit court) (circuit CO‘{Vf) , Chanteng\:qe .b:o o o0
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Carotte rdpée bio * o g N
" Emincé de porc a {lao moutarde Salade fromageére Salade andalouse Tarte chévre tomate Pomme de terre cervelas
Sl a Pancienne Steak haché au jus Epaule d'agneau a la provengale | . poulette de volaille & Porientale Saumonette en matelote
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Frite Flageolet Tajine de l6gumes ~.  Méli-mélo de légumes verts

Riz bio 1 . 5 bi
N . int- i Bours ; Rondelé bio *
Petit suisse aux fruits a:‘t Necta{:e il ( K‘;W;n BM:mole;h.‘: e* l Paris-Brest
Clémentine . omme cuite au carame anane bio _
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Chou blanc bio * 3

Lol *
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Pomelo ‘”
Jambon au porto x ROt de boeuf en sauce P
Pate bio (circuit court) - Purée de l6gumes 4 Jeune carotte
Créme dessert vanille v Tomme grise bio * Faisselle Emmental bio *
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, ,_‘ Potage de légumes

Crépe au fromage
Brandade de colin

. Paupiette de saumon a laneth =
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Les viandes (bovines, ovines et porcines) utilisées dans la confection des
o . [w] =% [w] . repas sont d'origine frangaise ou provenant de ['Union Européenne.
Cieur Cuisine communautaire u’_i:}‘;,::.r F\Sr‘r_irgi';f;l&,c SR La tragabilité est totale et peut étre vérifiée a tous moments
oire o e i A e St R : par les services compétents.
SN ey 03.86.26.71.15. E“i@ et sur le portail fawaille La direction se réserve le droit de modifier le menu selon les arrivages.
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